
Wiosenna zupa pieczarkowa
Pieczarki / marchew / cebula / koper / 
natka pietruszki / śmietana / ziemniaki
Spring mushroom soup
Mushrooms / carrots / onion / dill / parsley /
cream / potatoes

250g  29 PLN

250g  38 PLN

400g  83 PLN

180g  42 PLN

Sałatka z kalarepy
Sałata rzymska / kalarepa / rzodkiewka / szczypior / 
słonecznik karmelizowany / jajko gotowane / sos
cytrynowo-miodowy / grzanka z ciemnego chleba
Kohlrabi salad
Romaine lettuce / kohlrabi / radish / chives / caramelized 
sun�ower seeds / boiled egg / lemon-honey sauce / brown 
bread toast

Halibut pieczony w ziołach
Stek z halibuta (200g) / duszony zielony groszek
z cytryną i czosnkiem / mini marchewka / puree
z młodych ziemniaków
Halibut baked in herbs
Halibut steak (200g) / braised green peas
with lemon and garlic / baby carrots / mashed potatoes

Sernik na sosie rabarbarowym
Sernik / sos rabarbarowy
Cheesecake with rhubarb sauce
Cheesecake / rhubarb sauce

WIOSENNE
MENU



Orzechy ziemne
Peanuts

Mleko
Milk

Orzechy inne
Tree nuts

Gluten

Soja
Soyabeans

Gorczyca
Mustard seeds

Ryby
Fish

Łubin
Lupine

Owoce morza
Seafood

Sezam
Sesame

Mięczaki
Mollusks

Seler
Celery

Jaja
Eggs

Siarczyny
Sulphites

         Dania regionalne  Regional dishes

Dania przygotowywane i podawane w naszych restauracjach zawierają następujące produkty: orzeszki 
ziemne, orzechy, ryby, skorupiaki, jaja, soję, mleko, gluten, gorczycę, łubin, sezam, owoce morza, mięczaki, 
seler, siarczyny.
Meals prepared and served in our restaurants contain the following products: peanuts, tree nuts, fish, shellfish, 
eggs, soybeans, milk, gluten, mustard seeds, lupine, sesame, seafood, mollusks, celery, sulphites.

W każdej restauracji potrawy przygotowywane są we wspólnym obszarze kuchni. Dodatkowo, w wyniku 
zmian dostawców, wprowadzania zastępczych składników do dań, nowych pozycji do menu czy metod ich 
przygotowania, może dochodzić do zmiany składu serwowanych potraw. Z tych powodów nie możemy 
zagwarantować, że każda pozycja w naszym menu będzie całkowicie wolna od alergenów.
Regular kitchen operations involve shared cooking and preparation areas, and food variations may occur due 
to differences in suppliers, ingredient substitutions, recipe revisions, and / or preparation at the restaurant. For 
these reasons we cannot guarantee that every menu item will be completely free of allergens.
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